


Liebe Gaste,

auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschlage und
Ideen fur Ihre Weihnachtsfeier im Blumenthal. Gerne kbnnen wir
diese nach lhren Geschmack und Winschen variieren.

Wir freuen uns Sie an Ihrer Weihnachtsfeier nicht nur kulinarisch
verwohnen zu durfen!

Naturlich stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der Planung |Ihrer
Veranstaltung zur Seite!

Ihr Blumenthal-Team

Telefon: 09873 / 332
E-Mail: hochzeit@gasthof-blumenthal.de
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Ab 20 Personen kénnen Sie lhre Gaste an der Weihnachtsfeier im
Innenhof mit Glasuberdachung empfangen. Mit Weihnachtsmusik und
Feuertirmen kénnen Sie ohne Zusatzkosten in gemutlicher
Atmosphare lhren ausgewahlten Aperitif (5,50 €) genielRen.

Bitte wahlen Sie je einen Aperitif mit und einen ohne Alkohol
far Ihre Gaste.

Aperitife mit Alkohol
Gluhwein
Hot Aperol

Aperitife ohne Alkohol
Kinderpunsch
Apfelpunsch




Die aktuell glltigen Getrankepreise finden
Sie auf unserer Homepage in der Getrankekarte.
(Zur Getrankekarte)

Ab 40 Personen kdnnen wir gerne gemeinsam
einen zum Essen passenden Weil3- / Rosé und Rotwein
zum Ausschank auswahlen.

Gerne stellen wir auch die ganze Flasche ein.

Wenn gewlnscht kann die Bestellung von alkoholischen Getranke wie
Shots oder Longdrinks begrenzt werden, z.B. erst ab 22:00 Uhr.


https://www.gasthof-blumenthal.de/speisekarte




Je nach Personenanzahl konnen Sie lhre Gaste
auf lhrer Weihnachtsfeier verwoéhnen:

unter 20 Personen
Ihre Gaste kénnen vor Ort nach Lust und
Laune aus unserer Speisekarte bestellen.

bis 30 Personen
Gerne kénnen Ihre Gaste vor Ort aus unserer Speisekarte
bestellen oder Sie kreieren ein Menu
(einheitliche Vorspeise / Suppe / Dessert)
far Ihre Gaste aus den Gerichten
auf den folgenden Seiten.

Uber 30 Personen
Wir verwohnen lhre Gaste mit einem
einheitlichen Men, dass Sie individuell
aus den folgenden Gerichten zusammenstellen.

Bitte beachten Sie, dass wir einheitliche Menlis servieren.

Far Allergiker, Vegetarier oder Veganer
passen wir die MenUs gerne an.
Bitte geben Sie uns vor der Veranstaltung Bescheid,
wie viele abweichende MenUs benétigt werden.
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Wahlen Sie fur Ihr MenU bitte eine Vorspeise oder Suppe und ein
Hauptgericht aus. Ihr einheitliches Dessert kénnen Sie nach lhren
Wunschen aus unserem Dessertbaukasten zusammenstellen.

VORSPEISE
Feldsalat mit Zwetschgendressing dazu Rostspeck
und Croutons
10,50 €

Karamellisierter Ziegenkase auf geschmortem Butternusskurbis,
Walnussnocke und Zwetschgenchutney
12,50 €

Kleine Blumenthaler Vorspeisenvariation
mit ausgewahlten Klassikern
16,50 €

SUPPE
Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerl und Gemusejulienne
6,50 €

Meerrettischschaumstppchen

mit Preiselbeercreme und WeilRbrotkrachern
7,00 €

- Es kann zu Preiserh6hungen kommen -



HAUPTGANG
Rosa gebratenes Schweinefilet unter der
Walnusskruste, dazu RahmsoRe, winterliches
Gemuse und hausgemachte Brezenknddel
26,50 €

Rosa gebratener Rinderrticken
unter Réstmandel-Kruste mit Portweinjus,
Wintergemuse und geschwenkten Gnocchis
35,00 €

Gebratener Wolfsbarsch mit
Proseccoschaum, geschwenktem
GemuUse und Tagliarini
27,00 €

Schmorbraten vom Wernfelser Reh
mit PreiselbeersolRe, WurzelgemUse und
hausgemachte Brezenknddel
28,00 €

Winterlicher Linseneintopf

mit Wurzelwerk und Grunkohl
18,00 €

- Es kann zu Preiserh6hungen kommen -






Wegyertl

Far Ihr Dessert kdnnen Sie aus den folgenden Komponenten wahlen.

Bitte beachten Sie, dass wir ein
einheitliches Dessert fiur |hre Gaste servieren.
Fur Allergiker, Vegetarier oder Veganer passen
wir das Dessert gerne an.

1. Bitte eine oder zwei Komponenten wdhlen:
+ Winterliche Creme Br(llée
+ Panna Cotta mit Beerenragout
+ Mousse au Chocolat
+ Topfenknddel mit eingeweckten Winterzwetschgen

2. Bitte eine Kugel Bauernhofeis vom Werzingerhof wéhlen:
* Walnuss mit karamelisierten Walnussen
+ Vollmilchschokolade von Bio Zotter mit gebrochenen Kakaonibs
- weilse Schokolade mit gerésteten Pistazien
+ Winterliches Sorbet

3. Frische saisonale Friichte und Dessertsauce

Preis bei einer Komponente 9,00 €
Preis bei zwei Komponenten 16,00 €

P . *“ F LA N - Es kann zu Preiserhéhungen kommen -
'
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Bitte haben Sie Verstandnis daflr, dass die spatestens drei Tage vor
Veranstaltungsbeginn angegebene Menuanzahl als
Verrechnungsgrundlage gilt. Bestellungen, die dartber hinausgehen,
werden zusatzlich verrechnet.

Bitte schicken Sie uns die Anzahl per E-Mail an:
veranstaltung@gasthof-blumenthal.de

Wir weisen darauf hin, dass ab 00:00 Uhr pro angefangene Stunde fur
den Service 50,00 € und ab 2:00 Uhr 100,00 € verrechnet werden.

Gerne kdonnen Sie fiur Ihre Feier MenU-/ Namenskartchen und Deko
mitbringen. Alternativ schreiben wir eine Ateliertafel mit Ihrem Menu
und dekorieren die Tische weihnachtlich.
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ENTENSTUBE
15 Personen

STUBE
28 Personen

REZATSTUBE
36 Personen

SAAL
70 Personen

WINTERGARTEN
50 Personen

SAAL & WINTERGARTEN
120 Personen

SAAL, WINTERGARTEN & REZATSTUBE
160 Personen

Bei der Anzahl der Personen handelt es sich um
die Hochstpersonenanzahl fir die verschiedenen Raumlichkeiten.
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maximal 15 Personen




STUBE

maximal 28 Personen
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WINTERGARTEN

maximal 90 Personen
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SAAL & WINTERGARTEN

maximal 120 Personen
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ANGELINA LAUX
Sous Chef

Mit viel Erfahrung, klarem Qualitatsanspruch und
einer guten Portion Humor bringt Angi Struktur und
Leichtigkeit in die Kiiche. Als Sous Chefin behalt sie
auch im gréRten Trubel den Uberblick, halt die Faden
zusammen und sorgt fur starke Ablaufe im Team.




ROBERTA GARTNER
Serviceleitung

Roberta ist Gastgeberin mit ganzem Herzen und sorgt
mit ihrer warmen Art dafur, dass sich jeder Gast sofort
willkommen fuhlt. Mit viel Leidenschaft und Kreativitat
begleitet sie Ihre Weihnachtsfeier. Von der ersten Idee
Uber die liebevolle Gestaltung bis hin zur perfekten
Organisation sorgt sie dafur, dass aus einer Feier ein
besonderes Weihnachtserlebnis wird. Mit ihrem
Gespur fur Atmosphare schafft sie festliche Momente,
die Menschen zusammenbringen und noch lange in
Erinnerung bleiben.

PIA MALOU SCHICHLER
Weddingplannerin

Fir Pia darf es rund um den schonsten Tag im Leben
gar nicht besonders genug sein. Als Weddingplanerin
begleitet sie Brautpaare mit viel Leidenschaft,
Feingeflhl und Liebe zum Detail auf dem Weg zu ihrer
ganz personlichen Traumhochzeit. Von der ersten Idee
bis zum groRen Tag behilt sie den Uberblick, bringt
Winsche und Vorstellungen zusammen und sorgt
dafur, dass aus vielen kleinen Details ein
unvergessliches Fest entsteht.




Das Blumenthal Team besteht aus zahlreichen Mitarbeitern.
Egal ob als Azubi, Aushilfe oder hinter den Kulissen -
jeder leistet einen entscheidenden Beitrag, um lhren

Aufenthalt unvergesslich zu gestalten.

Wir sind alle fur Sie da und freuen uns Sie an lhrer
Weihnachtsfeier kulinarisch verwdhnen zu durfen.

lhre Familie Deobald / Kocher
und das gesamten Blumenthal-Team

g
ANNA DEOBALD SOPHIE KOCHER JOSEF KOCHER
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~Wenn uns bewusst wird, dass die Zeit, die wir uns
fur einen anderen Menschen nehmen, das

Kostbarste ist, was wir schenken kénnen, haben

wir den Sinn der Weihnacht verstanden.”
(Roswitha Bloch)




Gerne stehen wir lhnen mit Rat und Tat bei der
Planung lhrer Weihnachtsfeier zur Seite!

Wir freuen uns schon Sie beraten zu durfen

Ihr Blumenthal-Team

Gasthof Blumenthal
Stiegelmuhle 42
91174 Spalt

Telefon: 09873 /332
E-Mail: hochzeit@gasthof-blumenthal.de



	Weihnachtsfeier  im Blumenthal 2026
	Liebe Gäste,
	auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschläge und Ideen für Ihre Weihnachtsfeier im Blumenthal. Gerne können wir diese nach Ihren Geschmack und Wünschen variieren.
	Wir freuen uns Sie an Ihrer Weihnachtsfeier nicht nur kulinarisch verwöhnen zu dürfen!
	Natürlich stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der Planung Ihrer Veranstaltung zur Seite!
	Ihr Blumenthal-Team
	Telefon: 09873 / 332 E-Mail: hochzeit@gasthof-blumenthal.de
	Winteraperitif Ab 20 Personen können Sie Ihre Gäste an der Weihnachtsfeier im Innenhof mit Glasüberdachung empfangen. Mit Weihnachtsmusik und Feuertürmen können Sie ohne Zusatzkosten in gemütlicher Atmosphäre Ihren ausgewählten Aperitif (5,50 €) genießen.
	Bitte wählen Sie je einen Aperitif mit und einen ohne Alkohol  für Ihre Gäste.
	Aperitife mit Alkohol Glühwein Hot Aperol
	Aperitife ohne Alkohol Kinderpunsch Apfelpunsch
	Als Highlight - Hot Chocolate Bar Cremige heiße Schokolade aus echter dunkler oder weißer Schokolade, verfeinert mit leckeren Toppings: Mini Marshmallows Sahne Karamellsirup Schokosauce Baileys⁠ Keksbrösel Schokoflocken 6,50 € pro Person
	Getränke  Die aktuell gültigen Getränkepreise finden  Sie auf unserer Homepage  in der Getränkekarte.  (Zur Getränkekarte)
	Ab 40 Personen können wir gerne gemeinsam  einen zum Essen passenden Weiß- / Rosé und Rotwein  zum Ausschank auswählen.  Gerne stellen wir auch die ganze Flasche ein.
	Wenn gewünscht kann die Bestellung von alkoholischen Getränke wie Shots oder Longdrinks begrenzt werden, z.B. erst ab 22:00 Uhr.
	Für Ihren Genuss Je nach Personenanzahl können Sie Ihre Gäste  auf Ihrer Weihnachtsfeier verwöhnen:
	unter 20 Personen Ihre Gäste können vor Ort nach Lust und  Laune aus unserer Speisekarte bestellen.
	bis 30 Personen Gerne können Ihre Gäste vor Ort aus unserer Speisekarte  bestellen oder Sie kreieren ein Menü  (einheitliche Vorspeise / Suppe / Dessert) für Ihre Gäste aus den Gerichten  auf den folgenden Seiten.
	über 30 Personen  Wir verwöhnen Ihre Gäste mit einem  einheitlichen Menü, dass Sie individuell  aus den folgenden Gerichten zusammenstellen.
	Bitte beachten Sie, dass wir einheitliche Menüs servieren.  Für Allergiker, Vegetarier oder Veganer  passen wir die Menüs gerne an.  Bitte geben Sie uns vor der Veranstaltung Bescheid,  wie viele abweichende Menüs benötigt werden.
	Menü Wählen Sie für Ihr Menü bitte eine Vorspeise oder Suppe und ein Hauptgericht aus. Ihr einheitliches Dessert können Sie nach Ihren Wünschen aus unserem Dessertbaukasten zusammenstellen.
	VORSPEISE Feldsalat mit Zwetschgendressing dazu Röstspeck  und Croutons 10,50 €
	Karamellisierter Ziegenkäse auf geschmortem Butternusskürbis, Walnussnocke und Zwetschgenchutney 12,50 €
	Kleine Blumenthaler Vorspeisenvariation  mit ausgewählten Klassikern 16,50 €
	SUPPE Rinderkraftbrühe mit Grießnockerl und Gemüsejulienne 6,50 €
	Meerrettischschaumsüppchen  mit Preiselbeercreme und Weißbrotkrachern 7,00 €
	Menü HAUPTGANG Rosa gebratenes Schweinefilet unter der  Walnusskruste, dazu Rahmsoße, winterliches  Gemüse und hausgemachte Brezenknödel 26,50 €
	Rosa gebratener Rinderrücken  unter Röstmandel-Kruste mit Portweinjus,  Wintergemüse und geschwenkten Gnocchis 35,00 €
	Gebratener Wolfsbarsch mit  Proseccoschaum, geschwenktem  Gemüse und Tagliarini 27,00 €
	Schmorbraten vom Wernfelser Reh  mit Preiselbeersoße, Wurzelgemüse und  hausgemachte Brezenknödel 28,00 €
	Winterlicher Linseneintopf  mit Wurzelwerk und Grünkohl  18,00 €
	Dessert Für Ihr Dessert können Sie aus den folgenden Komponenten wählen. Bitte beachten Sie, dass wir ein  einheitliches Dessert für Ihre Gäste servieren.  Für Allergiker, Vegetarier oder Veganer passen  wir das Dessert gerne an.
	1. Bitte eine oder zwei Komponenten wählen: • Winterliche Crème Brûllée  • Panna Cotta mit Beerenragout • Mousse au Chocolat • Topfenknödel mit eingeweckten Winterzwetschgen
	2. Bitte eine Kugel Bauernhofeis vom Werzingerhof wählen: • Walnuss mit karamelisierten Walnüssen • Vollmilchschokolade von Bio Zotter mit gebrochenen Kakaonibs • weiße Schokolade mit gerösteten Pistazien • Winterliches Sorbet
	3. Frische saisonale Früchte und Dessertsauce
	Preis bei einer Komponente                       Preis bei zwei Komponenten
	9,00 € 16,00 €
	Unser Tipp Gerne kreieren wir für Sie und Ihre Gäste ein Überraschungsdessert.
	Zusatzinformationen Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die spätestens drei Tage vor Veranstaltungsbeginn angegebene Menüanzahl als Verrechnungsgrundlage gilt. Bestellungen, die darüber hinausgehen, werden zusätzlich verrechnet.
	Bitte schicken Sie uns die Anzahl per E-Mail an: veranstaltung@gasthof-blumenthal.de
	Wir weisen darauf hin, dass ab 00:00 Uhr pro angefangene Stunde für den Service 50,00 € und ab 2:00 Uhr 100,00 € verrechnet werden.
	Gerne können Sie für Ihre Feier Menü-/ Namenskärtchen und Deko mitbringen. Alternativ schreiben wir eine Ateliertafel mit Ihrem Menü und dekorieren die Tische weihnachtlich.
	Unser Highlight - RIESENKICKER Für 100,00 € bauen wir Ihnen gerne unseren Riesenkicker für 8 Personen im überdachten Lindengarten auf.
	Räumlichkeiten ENTENSTUBE 15 Personen
	ENTENSTUBE  maximal 15 Personen
	STUBE  maximal 28 Personen
	REZATSTUBE  maximal 36 Personen
	WINTERGARTEN  maximal 90 Personen
	SAAL & WINTERGARTEN  maximal 120 Personen
	Wir sind für Sie da!
	ELIAS PIRNER Küchenchef
	ANGELINA LAUX Sous Chef

	Wir sind für Sie da!
	ROBERTA GARTNER Serviceleitung

	Wir freuen uns auf Sie!
	ANNA DEOBALD
	SOPHIE KOCHER
	JOSEF KOCHER

	Gerne stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der Planung Ihrer Weihnachtsfeier zur Seite!
	Wir freuen uns schon Sie beraten zu dürfen
	Ihr Blumenthal-Team

