Ihre Feier im
Blumenthal

2025



Herzlich willkommen
& schon, dass Sie sitzen geblieben sind!

Sie mdchten bei uns feiern? Grol3artige Entscheidung - wir
lieben Feste! Ganz gleich, ob runder Geburtstag, Goldene
Hochzeit, Taufe, Familienfest oder einfach ein schoner
Grund, das Leben zu feiern: Wir stehen schon in den
Startléchern, um mit Ihnen gemeinsam unvergessliche
Momente zu gestalten.

In diesem kleinen Veranstaltungsbuch finden Sie allerlei
Leckereien zur Inspiration - liebevoll zusammengestellte
Menuvorschlage, die gerne noch nach Lust, Laune und
Jahreszeit verfeinert werden durfen.

Und keine Sorge: Sie mussen das alles nicht allein
stemmen. Wir sind nicht nur Profis am Herd, sondern auch
im Planen, Organisieren, Beruhigen (falls nétig) und
Mitdenken - vom ersten Hallo bis zum letzten Absacker.

Ihre Familie Deobald / Kocher
und das gesamten Blumenthal-Team

Telefon: 09873 / 332
E-Mail: veranstaltung@gasthof-blumenthal.de






Far den Empfang bieten wir verschiedene Aperitifs (5,50 €) an,
lassen Sie sich hier gerne von uns beraten.

Bitte wahlen Sie je einen Aperitif mit und einen ohne Alkohol
far Ihre Gaste.

Aperitife mit Alkohol
Franzi: frankischer Perlwein vom Weingut Castell
Wermut-Wildberry-Spritz | Rosato Bella | Fresco Spritz
Granatapfel-Spritz | Pfirsich-Spritz | Maracuja-Spritz
Mango-Spritz | Hugo | Aperol Spritz

Aperitife ohne Alkohol
Holunder-Wildberry | Rhabarber | Holunder
Virgin Mojito | Lemon Mint Lemonade

Gerne bieten wir lhnen zum Aperitif oder auch den ganzen Tag
unseren gemischten Bierkuhler zur Selbstbedienung an.

Im Bierkihler befinden sich verschiedene
Biere und Softdrinks:

Pils N°1 | Spalter Hell | Spalter Freiheit alkoholfrei
Spalter Freiheit Naturradler alkoholfrei
Wasser | Softdrinks
0,331

- Die Preise kénnen der Getrankekarte auf der Homepage entnommen werden -
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Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl
verschiedener Menuvorschlage sowie allgemeine
Zusatzinformationen.

Bitte beachten Sie, dass wir an Sonn- und Feiertagen
einheitliche MenuUs servieren.
(FUr Allergiker oder Vegetarier konnen wir
die MenUs gerne anpassen)

Wir kdnnen Ihnen anstatt eines 4-Gang-MenuUs auch gerne
nur ein 3-Gang-MenuU, mit entweder einheitlich Suppe oder
Vorspeise servieren.

Bei Gruppen unter 30 Erwachsenen kénnen wir Ihnen auch
3 Hauptgange zur Wahl anbieten, diese wurden dann aus
der normalen Speisekarte ausgewahlt (nicht moglich an
Sonn- und Feiertagen). Mit einer gemeinsamen Vorspeise

oder einem gemeinsamen Dessert runden Sie Ihr Menu ab.

Bei kleineren Festen (unter 20 Personen) empfehlen wir
Ihnen nach Karte zu essen.

Gerne empfehlen wir Ihnen zu jedem Menu auch einen
begleitenden Weil3-, Rosé- oder Rotwein.

Kinder konnen vor Ort nach Lust und Laune bestellen.






MENU 1
Blumenthaler Vorspeisenkombination
aus mariniertem Tafelspitz, hausgebeiztem Lachs mit
Reibekuchlein und Parmaschinken mit Charentais Melone,
dazu buntes Salatbouquet und eingelegtes Gemuse

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbruhe mit zweierlei KI6[3chen und
Pfannkuchenstreifen
Rosa gebratenes Schweinefilet
unter der Haselnusskruste mit Rahmsol3e, geschwenktem
Saisongemuse, hausgemachten Brezenknddel und Spatzle
Ihr Wunschdessert
57,50 €
MENU 2
Bunter Vitalsalat mit gegrilltem Doradenfilet
und Antipasti Gemuse, gerdsteten WeilSbrotkracher und
KUrbiskernen
Rote-Beete-Suppe mit Meerrettich ¥
Geschmorte Rinderbacke in Merlotsauce
dazu getruffelte Petersilienwurzelcreme, glaciertes Gemuse,
hausgemachtes Kartoffelgratin und Schupfnudeln

lhr Wunschdessert

63,50 €

- Es kann zu Preiserhohungen kommen -



MENU 3
Blumenthaler Vorspeisenkombination
aus mariniertem Tafelspitz, hausgebeiztem Lachs mit
Reibekuchlein und Parmaschinken mit Charentais Melone,
dazu buntes Salatbouquet und eingelegtes GemuUse

Rinderkraftbrihe mit GrielBnockerln und Gemusejulienne

Geschmorter Jungrinderbraten in Spatburgundersauce
dazu sautierte Egerlinge, Wurzelrahmgemuse,
hausgemachte Brezenknodel und Spatzle

lhr Wunschdessert
57,50 €

MENU 4
Italienische Vorspeisenvariation
mit Capocollo, hausgebeiztem Lachs, mariniertem
Buffelmozzarella, eingelegtem Antipasti Gemuse und buntem
Salatbouquet

Geeiste Gazpacho ¥
aus frischen Gurken, Tomaten, Paprika und Gartenkrautern

Rosa gebratenes Schweinefilet
im Parmaschinkenmantel, dazu Rotweinreduktion,
geschmortes Ofengemuse, Tagliarini und geschwenkte
Krautergnocchi

lhr Wunschdessert

59,50 €

- Es kann zu Preiserhohungen kommen -



MENU 5
Bunter Vitalsalat %
mit eingelegtem Antipasti Gemuse, marinierten
Krautersaitlingen und gegrillten Pimentos

Kartotten-Ingwerstppchen %
mit gerostetem Sesam und gebackener Frahlingsrolle

Rosa Kalbsrucken - am Stiick gebraten -
unter der Pistazienkruste, dazu Rahmsauce,
geschmortes Ofengemuse, Tagliarini und
Schupfnudeln

Ihr Wunschdessert
69,50 €
MENU 6
Vorspeisen-Dreierlei
Lachsroulade mit Senfdillcreme, karamellisierter
Ziegenkase mit hausgemachtem Zwetschgenchutney

und Hirschschinken auf Waldorfsalat

Lauchcremesuppe
mit Rostspeck und Croutons

Gebratene Maispoulardenbrust
an Krauterrahmsauce mit Gartengemuse,
hausgemachten Brezenknodel und Schupfnudeln

lhr Wunschdessert

67,00 €

- Es kann zu Preiserhohungen kommen -



MENU 7
Kleine Lachsvorspeise
mit hausgebeiztem Lachs, Reiberdatschi, Antipasti Gemuse
und buntem Vitalsalat

Gartenkrautersuppchen
mit gerosteten Knoblauchcroutons

Rosa gebratene Entenbrust
mit Demiglace, RatatoulligemUse, hausgemachtem
Kartoffelgratin und geschwenkten Krautergnoccis
Ihr Wunschdessert
69,00 €
MENU 8
Bunter Vitalsalat
mit Antipastigemuse, marinierten Krautersaitlingen und
Kornern aus der Winklermuhle
Tomatencremesuppe mit geréstetem Olivencrostini ¥
Duett vom Steinbeil3er und Riesengarnele
an Proseccoschaum, mit Gartengemuse, Tagliarini und
geschwenkten Krautergnocchis

lhr Wunschdessert

69,00 €

- Es kann zu Preiserhohungen kommen -
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MENU 9
Tomate-Mozzarella 2.0
Tomatenrelish mit mariniertem Buffelmozzarella,
Basilikummousse und Corallenhippe

Rucolaschaumsuppe
mit gerosteten Pinienkernen

Rosa gebratenes Rinderfilet
unter der Krauterkruste, dazu Rotweinreduktion,

RatatouillegemUse, Schupfnudeln und Kartoffelplatzchen

lhr Wunschdessert

78,00 €

- Es kann zu Preiserhéhungen kommen -



1. Hier duirfen Sie zwei Komponenten wahlen:
* Flambierte Créme Brdllée
* Panna Cotta mit Madagaskar Vanille und Beerenragout
* Mousse au Chocolat aus dunkler oder weil3er Kuverture
* Passionsfrucht-Joghurt-Creme mit Himbeerespuma
+ Gewalzte Topfenknddel auf eingeweckten Zwetschgen
* Blaubeerquarkcreme mit Kokosschaum und
gepufften Quinoa
* Vegane Kokos-Panna-Cotta mit Sauerkirschgel ¥

2. Bitte eine Kugel Bauernhofeis vom
Werzingerhof wahlen:
(Saisonbedingt, nur Beispiele)

* Wallnuss mit karamelisierten Kernen
* Vollmilchschokolade von Bio Zotter mit gebrochenen
Kakaobohnen
* Erdbeere
* Mango-Joghurt

3. Frische saisonale Friichte und Dessertsaucen

- Es kann zu Preiserhéhungen kommen -
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Frankisches Buffet
Geraucherte Bratwurste / Bratwurstgehack (Mett)
Stadtwurst mit Musik / frankische Fleischkuchle
gekochter & geraucherter Schinken

Grol3es Kasebrett mit vielen verschiedenen Kasesorten
far jeden Geschmack

14,50 €

Italienisches Buffet
Mailander Salami / Coppa / Tomate Mozzarella / Oliven
Antipastiplatte / Parmaschinken
italienischer Nudelsalat / Melone

GrolRRes Kasebrett mit vielen verschiedenen Kasesorten
far jeden Geschmack

18,50 €
Franken vs. Italien Buffet
Geraucherte Bratwdurste / Bratwurstgehack (Mett)
Stadtwurst mit Musik / frankische Fleischkuchle

gekochter & geraucherter Schinken

Mailander Salami / Coppa / Tomate Mozzarella
Oliven / Antipastiplatte

GrolRRes Kasebrett mit vielen verschiedenen Kasesorten
far jeden Geschmack

18,00 €

Wir reichen dazu frisch gebackenes Brot und Laugengebdéck. Die
Reste vom Buffet packen wir Ihnen gerne ein.

- Es kann zu Preiserhéhungen kommen -






Gerne verfuhrt unser Kiichenteam Sie auch mit einem
veganen MenU. Dieses ist dann fir ALLE Gaste vegan.

Sie kdnnen jedoch fur ausgewahlte Gaste beispielsweise
Rinderfilet, Schweinefilet oder Maispoularde als Upgrade im
Hauptgang bestellen.

Alle mit & gekennzeichneten Gange sind auch vegan maglich
- auch hier fur alle Gaste.

Beispiel Menu
Vitalsalate
mit Antipasti, Reibekuchlein und
sautierten Krautersaitlingen

Kokos-Curry-Suppe
dazu Frahlingsrolle und Sesam gerostet

Fruchtiges Kichererbsencurry
mit Duftreis und WokgemuUse

Hausgemachter Erdnuss-Dattelriegel
und Kokos Panna Cotta mit Fruchtgel, frisches Obst
und saisonales Sorbet

Wir beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung eines veganen
Menus.

Sollten sich nur einzelne Gaste vegan ernahren, zaubert unser
Kdchenteam aus unserer Tageskarte ein angepasstes Menu.

Auch bei dem Nachtsnack bieten wir vegane Komponenten an,
z.B. Hummus, Falaffel, Guacamole, Couscous Salat,
Glasnudelsalat. Sollten Sie sich fur eine vegane Alternative
entscheiden, kdnnen Sie eine Komponente aus dem gewahlten
Buffet durch diese Vegane ersetzen.



Die aktuell gultigen Getrankepreise finden Sie auf
unserer Homepage in der Getrankekarte.
(Zur Getrankekarte)

Zum Abendessen wahlen wir gemeinsam einen passenden
Weil3- / Rosé und Rotwein zum Ausschank aus. Gerne
stellen wir auch die ganze Flasche ein.

Getranke durfen nicht mitgebracht werden
(auch nicht als Namensschild oder Gastgeschenk).

Wenn gewunscht kann die Bestellung von alkoholischen
Getranke wie Shots oder Longdrinks begrenzt werden, z.B.
erst ab 22:00 Uhr.


https://www.gasthof-blumenthal.de/speisekarte




Wir bauen Ihnen Kaffee, Wasser und Wein (auf Wunsch)
zur Selbstbedienung auf. Alle weiteren Getranke werden von
unserem Serviceteam an den Tischen serviert.

Wenn das Kaffee trinken im Innenbereich stattfindet, werden
Kaffee und Wasser eingestellt.

Als Getrankehighlight bieten wir Innen unseren Homemade Ice
Tea oder Krauterlimo aus dem eigenem Garten
im Glasgetrankespender zur Selbstbedienung an.
Der Preis fur eine Fullung betragt 80,00 € und reicht fur ca. 25
Getranke.

Wir verrechnen ein Kaffee- und Kuchengeld
von 10,00 € pro Person (inkl. Kaffee).
FUr Kinder im Alter von 2-14 Jahren verrechnen wir
ein Kuchengeld von 3,50 € pro Kind.
FUr Kinder unter 2 Jahren fallen keine Kosten an.

Fur die Organisation von Kuchen und deftige Snacks finden Sie
verschiedene Optionen auf den folgenden Seiten.
Selbstverstandlich ist es auch mdglich die Optionen zu
kombinieren.

Sprechen Sie uns hierfur gerne an!
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Sie organisieren den Kuchen und die deftigen Snacks und wir
bauen diese als Buffet zur Selbstbedienung auf.

Deluxe - Upgrade
Gerne unterstutzen wir Sie bei der Organisation der Kuchen
und der deftigen Snacks. Auf der folgende Seite kdnnen Sie
sich verschiedene Canapes oder Fingerfood nach Wahl
aussuchen. Dazu kdnnen Sie bei unserer Jenny -
CrazyJenCake - ausgewahlte sul3e Verfuhrungen und Torten
aus dem Candymobil buchen. Das Candy Mobil bitte
fruhzeitig direkt bei Jenny buchen.

WhatsApp: 01729081 165
E-Mail: crazyjencakes@gmail.com
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Matjes | gruner Apfel | Melone
Pastrami | Sellericreme | Demiglace
Gemusetartar | Tomatensud | Gartenkrauter
Raucherlachsroulade | Meerrettich | Schnittlauchdl

Datteln im Speckmantel | Weichkase | Walnuss

Ziegenkase | Zwetschgen-Zwiebelchutney
je350¢€

Coratpes

Bunte Mischung aus hausbelegten Appetithappchen.
Darunter italienische und regionale Schinkenspezialitaten,
hausgebeizter Lachs und selbstgemachter vegetarischer
Aufstrich. (inkl. Cremes und Gemusedekor)
je3,50¢€

Voresellror-

Ein weiterer deftiger Snack sind Brezen mit verschiedenen
Aufstrichen. Diese werden an unserem Brezelausteller zur
Selbstbedienung serviert.

Brezelaufsteller inkl. Butter und zwei Aufstrichen
(40 Brezen)
120,00 €
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Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass die spatestens
drei Tage vor Veranstaltungsbeginn angegebene
Menuanzahl als Verrechnungsgrundlage gilt.
Bestellungen, die daruber hinausgehen, werden
zusatzlich verrechnet.

Stoffservietten bieten wir lhnen in creme oder weil3 fir
4,00 € das Stuck (Wasche- und Faltkosten) an. Dicke
Papierservietten sind im Preis inklusive.

Wir decken auf unseren Holztischen ohne Tischdecken
ein. Tischdecken bieten wir Ihnen zu einem Preis fur
4,00 € pro Person fur Waschekosten an.

Wir weisen darauf hin, dass ab 23:00 Uhr pro
angefangene Stunde fur den Service 100,00 € und
ab 2:00 Uhr 150,00 € verrechnet werden.

Gerne kdnnen Sie fur Ihre Feier Menu-/ Namenskartchen
und Deko mitbringen. Alternativ bestellen wir auf lhren
Wunsch Blumen vom Gartner und schreiben eine
Ateliertafel mit Ihrem Menu.

Wir verrechnen keinen Aufpreis fir das Bestellen und
Abholen der Blumen, sondern wirden diese im
Anschluss an Ihre Veranstaltung behalten. Selbst
organisierte Blumen kdnnen selbstverstandlich
mitgenommen werden.

Bei schonem Wetter ist Ihre Feier auch im
Aul3enbereich maglich.
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ENTENSTUBE
15 Personen

STUBE
28 Personen

REZATSTUBE
36 Personen

SAAL
70 Personen

WINTERGARTEN
50 Personen

SAAL & WINTERGARTEN
120 Personen

SAAL, WINTERGARTEN & REZATSTUBE
160 Personen

Bei der Anzahl der Personen handelt es sich um die
Hochstpersonenanzahl fur die verschiedenen
Raumlichkeiten.



maximal 15 Personen

ENTENSTUBE
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STUBE

maximal 28 Personen




REZATSTUBE

maximal 36 Personen
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WINTERGARTEN

maximal 90 Personen




o A e

SAAL & WINTERGARTEN

maximal 120 Personen
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Die Raummiete berechnet sich aus der Anzahl der MenUs,

dem Wochentag und der Saison in der Ihre Feier stattfindet.

(Nebensaison NS: November-April
Hauptsaison HS: Mai-Oktober)

Saal + Wintergarten
(Eignet sich fur bis zu 110 Menus inkl. Tanzflache und 130 MenUs ohne Tanzflache)

Mi-Fr NS Sa NS/ Fr HS Sa HS So
Ab 81 Meniis kostenfrei kostenfrei kostenfrei kostenfrei
71-80 Mens kostenfrei kostenfrei 1.000 € kostenfrei
61-70 Meniis kostenfrei kostenfrei 1.500 € kostenfrei
51-60 Meniis* kostenfrei 500 € 2.000 € 1.500 €
40-50 Menus* 500 € 1.000 € 2.500 € 2.000 €
#Rrunter 60 ends eihtder Sadohne Wintergarten aus - Taneche.
Saal

(Eignet sich fur bis zu 65 Menus inkl. Tanzflache und 85 MenUs ohne Tanzflache)

Mi-Fr NS Sa NS/ Fr HS Sa HS So
Ab 41 Menlis kostenfrei kostenfrei kostenfrei
Nurin
31-40 Menus* kostenfrei 500 € Kombination 500 €
mit
21-30 Meniis* 500 € 1.000 € Wintergarten 1.000 €
maoglich
1-20 Meniis* 1.000 € 1.500 € 2.000 €



Wintergarten
(Eignet sich fur bis zu 35 Mendus inkl. Tanzflache und 50 MenUs ohne Tanzflache)

Mi-Fr NS Sa NS /FrHS Sa HS So
Ab 31 Menlis kostenfrei kostenfrei kostenfrei
21-30 Meniis kostenfrei kostenfrei Nu.r in. 500 €
Kombination
mit Saal
11-20 Meniis* 500 € 1.000 € moglich 1.500 €
1-10 Meniis* 1.000 € 1.500 € 2.500 €

Saal + Wintergarten + Rezatstube
(Eignet sich fur bis zu 150 Menus inkl. Tanzflache und 170 MenUs ohne Tanzflache)

Mi-Fr NS Sa NS/ Fr HS Sa HS So

Ab 111 Menlus kostenfrei kostenfrei kostenfrei kostenfrei
101-110 Menus* kostenfrei kostenfrei 400 € kostenrei
81-100 Meniis* kostenfrei kostenfrei 700 € kostenfrei

71-80 Meniis* kostenfrei 700 € 1.700 € 700 €

61-70 Menius* 700 € 700 € 2.200 € 700 €

51-60 Meniis* 700 € 1.200 € 2.700 € 2.200 €

40-50 Meniis* 1.200 € 1.700 € 3.200 € 2.700 €



Ab 21 Menis

11-20 Menus*

1-10 Menus*

Rezatstube
(Eignet sich fur bis zu 36 Menus)

Mi-Fr NS Sa NS/ Fr HS
kostenfrei kostenfrei
kostenfrei kostenfrei
kostenfrei 500 €

SaHS/ So

kostenfrei

500 €

1.500 €

Ab 21 Menis

11-20 Menus

1-10 Menis

Stube
(Eignet sich fur bis zu 28 MenUs)

Mi-Fr NS Sa NS/ Fr HS
kostenfrei kostenfrei

kostenfrei kostenfrei

kostenfrei 400 €

Sa HS / So

kostenfrei

500 €

1.000 €



e

LINDENGARTEN
Dieser Bereich ist fur Sie kostenfrei mitgebucht und eignet sich
ideal zum Aperitif oder fir Kaffee und Kuchen.

FEUERTURME
Fur eine romantische Atmosphéare und fir mehr
Warme kénnen Sie bis zu zwei Feuertirme fur
den Lindengarten buchen. Je nach Anzahl,
Wochentag und Saison fallen fur Sie die

folgenden Kosten an.
(Nebensaison NS: November-April
Hauptsaison HS: Mai-Oktober)

Fr NS Sa NS Fr HS Sa HS
1 Stiick 50 € 50 € 50 € 60 €
2 Stiick 80 € 80 € 80 € 95 €

*In der Nebensaison brennen die Feuerttrme bereits ab Empfang. In der Hauptsaison zinden wir die Feuertirme
um 271:00 Uhr an.

SCHOTTISCHE

RIESENKICKER HOCHLANDRINDER
FUr 200,00 € bieten wir Ilhnen Aus Ricksicht auf Klaus'
gerne unseren Riesenkicker schottische Hochlandrinder und die
fUr 8 Personen an. Tiere im Wald sind Feuerwerke im

Gasthof Blumenthal nicht gestattet.







Gerne stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der
Planung Ihrer Feier zur Seite!

Ihre Familie Deobald / Kocher
und das gesamten Blumenthal-Team

Gasthof Blumenthal
Stiegelmuhle 42
91174 Spalt

Telefon: 09873/ 332
E-Mail: veranstaltung@gasthof-blumenthal.de



Bild von
Marina.Anna.Fotografie



