Welhnachtsteier
Im Blumenthal

2025




Liebe Gaste,

auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschlage und
Ideen fur Ihre Weihnachtsfeier im Blumenthal. Gerne kbnnen wir
diese nach lhren Geschmack und Winschen variieren.

Wir freuen uns Sie an Ihrer Weihnachtsfeier nicht nur kulinarisch
verwohnen zu durfen!

Naturlich stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der Planung |Ihrer
Veranstaltung zur Seite!

Ihr Blumenthal-Team

Telefon: 09873 / 332
E-Mail: hochzeit@gasthof-blumenthal.de
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Ab 20 Personen kénnen Sie lhre Gaste an der Weihnachtsfeier im
Innenhof mit Glasuberdachung empfangen. Mit Weihnachtsmusik und
Feuertirmen kénnen Sie ohne Zusatzkosten in gemutlicher
Atmosphare lhren ausgewahlten Aperitif (5,50 €) genielRen.

Bitte wahlen Sie je einen Aperitif mit und einen ohne Alkohol
far Ihre Gaste.

Aperitife mit Alkohol
Gluhwein
Hot Aperol

Aperitife ohne Alkohol
Kinderpunsch
Apfelpunsch




Die aktuell glltigen Getrankepreise finden
Sie auf unserer Homepage in der Getrankekarte.
(Zur Getrankekarte)

Ab 40 Personen kdnnen wir gerne gemeinsam
einen zum Essen passenden Weil3- / Rosé und Rotwein
zum Ausschank auswahlen.

Gerne stellen wir auch die ganze Flasche ein.

Wenn gewlnscht kann die Bestellung von alkoholischen Getranke wie
Shots oder Longdrinks begrenzt werden, z.B. erst ab 22:00 Uhr.


https://www.gasthof-blumenthal.de/speisekarte




Je nach Personenanzahl konnen Sie lhre Gaste
auf lhrer Weihnachtsfeier verwoéhnen:

unter 20 Personen
Ihre Gaste kénnen vor Ort nach Lust und
Laune aus unserer Speisekarte bestellen.

bis 30 Personen
Gerne kénnen Ihre Gaste vor Ort aus unserer Speisekarte
bestellen oder Sie kreieren ein Menu
(einheitliche Vorspeise / Suppe / Dessert)
far Ihre Gaste aus den Gerichten
auf den folgenden Seiten.

Uber 30 Personen
Wir verwohnen lhre Gaste mit einem
einheitlichen Men, dass Sie individuell
aus den folgenden Gerichten zusammenstellen.

Bitte beachten Sie, dass wir einheitliche Menlis servieren.

Far Allergiker, Vegetarier oder Veganer
passen wir die MenUs gerne an.
Bitte geben Sie uns vor der Veranstaltung Bescheid,
wie viele abweichende MenUs benétigt werden.
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Wahlen Sie fur Ihr MenU bitte eine Vorspeise oder Suppe und ein
Hauptgericht aus. Ihr einheitliches Dessert kénnen Sie nach lhren
Wunschen aus unserem Dessertbaukasten zusammenstellen.

VORSPEISE
Feldsalat mit Zwetschgendressing dazu Rostspeck
und Croutons
9,50 €

Karamellisierter Ziegenkase auf geschmortem Butternusskurbis,
Walnussnocke und Zwetschgenchutney
11,50 €

Kleine Blumenthaler Vorspeisenvariation
mit ausgewahlten Klassikern
14,00 €

SUPPE
Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerl und Gemusejulienne
6,50 €

Pastinakencremestppchen mit roter Beete

und gebackenem Grunkohl
6,00 €

- Eskann zu pf\’J\i»Cf\‘w()hL"‘g(}H Kommen - 3



HAUPTGANG
Rosa gebratenes Schweinefilet unter der Walnusskruste,
dazu RahmsoRe, winterliches Gemuse
und hausgemachte Brezenknodel
24,50 €

Schmorbraten vom Wernfelser Reh
mit Preiselbeersol3e, WurzelgemUse und Serviettenklol3
26,00 €

Gebratener Wolfsbarsch
mit Proseccoschaum, geschwenktem Gemduse
und Tagliarini
26,00 €

Rosa gebratener Rinderrticken
unter der Pistazien-Kruste mit Portweinjus,
Wintergemuse und hausgemachte Mohnspatzle
34,00 €

Winterlicher Linseneintopf mit Wurzelwerk und Grinkohl
18,00 €

Sous-vide gegarter Entenbraten mit Orangenjus,

Apfel-Rotkraut aus Merkendorf und Kartoffelknddel
24,00 €

- Es kann zu Prew:erhohu‘gen Kommen -






Wegyertl

Far Ihr Dessert kdnnen Sie aus den folgenden Komponenten wahlen.
Bitte beachten Sie, dass wir ein
einheitliches Dessert fur Ihre Gaste servieren.
Fur Allergiker, Vegetarier oder Veganer passen
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+ Topfenknddel mit eingeweckten Winterzwetschgen
2. Bitte eine Kugel Bauernhofeis vom Werzingerhof wéhlen:

+ Vollmilchschokolade von Bio Zotter mit gebrochenen Kakaonibs

wir das Dessert gerne an.

1. Bitte eine oder zwei Komponenten wdhlen:
+ Winterliche Créme Brdllée
+ Panna Cotta mit Beerenragout
+ Mousse au Chocolat

+ Walnuss mit karamelisierten Walnussen

- weilse Schokolade mit gerésteten Pistazien
+ Winterliches Sorbet

3. Frische saisonale Friichte und Dessertsauce

Preis bei einer Komponente 9,00 €
Preis bei zwei Komponenten 12,50 €

- Es kann zu Preiserhéhungen kommen -
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Bitte haben Sie Verstandnis daflr, dass die spatestens drei Tage vor
Veranstaltungsbeginn angegebene Menuanzahl als
Verrechnungsgrundlage gilt. Bestellungen, die dartber hinausgehen,
werden zusatzlich verrechnet.

Bitte schicken Sie uns die Anzahl per E-Mail an:
hochzeit@gasthof-blumenthal.de

Wir weisen darauf hin, dass ab 00:00 Uhr pro angefangene Stunde fur
den Service 50,00 € und ab 2:00 Uhr 100,00 € verrechnet werden.

Gerne kdonnen Sie fiur Ihre Feier MenU-/ Namenskartchen und Deko
mitbringen. Alternativ schreiben wir eine Ateliertafel mit Ihrem Menu
und dekorieren die Tische weihnachtlich.
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ENTENSTUBE
15 Personen

STUBE
28 Personen

REZATSTUBE
36 Personen

SAAL
70 Personen

WINTERGARTEN
50 Personen

SAAL & WINTERGARTEN
120 Personen

SAAL, WINTERGARTEN & REZATSTUBE
160 Personen

Bei der Anzahl der Personen handelt es sich um
die Hochstpersonenanzahl fir die verschiedenen Raumlichkeiten.



== ENTENSTUBE
==

maximal 15 Personen




STUBE

maximal 28 Personen




REZATSTUBE

maximal 36 Personen
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WINTERGARTEN

maximal 90 Personen
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SAAL & WINTERGARTEN (

maximal 120 Personen .




Wir gind f”’/r Cie Al




ELIAS PIRNER
Sous Chef

Wenn's in der Kiiche mal heif3 hergeht (und das tut's
eigentlich immer), ist Elias nicht weit. Als Sous-Chef
sorgt er dafur, dass jedes Radchen geschmiert lauft -
oder eben perfekt gegart ist. Ob beim Einkauf frischer,
regionaler Zutaten oder beim Veredeln derselben zu
echten Geschmackserlebnissen - Elias hat's drauf.

Mit kihlem Kopf, viel Herz und einer ordentlichen
Portion Humor ist er unser Held hinterm Herd.

ROBERTA GARTNER

Serviceleitung

Ob runder Geburtstag, goldene Hochzeit oder das
grofRe Familienfest - bei Roberta sind alle in den besten
Handen. Als Veranstaltungs- und Serviceleitung
kimmert sie sich liebevoll um kleinere Feiern und
grol3e Gefuhle. Mit einem feinen Gespur fur Menschen,
einem offenen Ohr fur Winsche und einem Herz, das
immer fur Gaste und das Team schlagt, schafft sie eine
Atmosphare, in der man sich sofort wohlfuhlt.

Roberta ist nicht nur Gastgeberin - sie ist ein echtes
Wohlftihlversprechen.

PIA-MALOU SCHICHLER
Weihnachtswiinsche-Erfuillerin

FUr Pia ist kein Hochzeitstraum zu grof3, kein
Weihnachtswunsch zu funkelnd und kein Detail zu
klein. Als unsere Wedding Plannerin und
Weihnachtswiinscheerfullering bringt sie festliche
Stimmung, Organisationstalent und ein Herz furs
Besondere zusammen. Mit einem Auge furs Schone
und ganz viel Leidenschaft sorgt sie daflr, dass jede
Feier - ob “Ja-Wort” oder Weihnachtszauber -
unvergesslich wird. Wer Pia an seiner Seite hat, kann
sich entspannt zurtcklehnen und einfach geniefRen.




Das Blumenthal Team besteht aus zahlreichen Mitarbeitern.
Egal ob als Azubi, Aushilfe oder hinter den Kulissen -
jeder leistet einen entscheidenden Beitrag, um lhren

Aufenthalt unvergesslich zu gestalten.

Wir sind alle fur Sie da und freuen uns Sie an lhrer
Weihnachtsfeier kulinarisch verwdhnen zu durfen.

lhre Familie Deobald / Kocher
und das gesamten Blumenthal-Team

ANNA DEOBALD SOPHIE KOCHER JOSEF KOCHER
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~Wenn uns bewusst wird, dass die Zeit, die wir uns
fur einen anderen Menschen nehmen, das

Kostbarste ist, was wir schenken kénnen, haben

wir den Sinn der Weihnacht verstanden.”
(Roswitha Bloch)
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Gerne stehen wir Ihnen mit Rat und Tat bei der Planung
Ihrer Weihnachtsfeier zur Seite!

Ihr Blumenthal-Team

Ich freue mich schon, Sie beraten zu dirfen.
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