VORSPEISE

Kirbistatar mit Feta, Apfelrosmarinjus und Schnell’s Kirbiskernen

Geraucherter Hirschschinken
mit Topinambur, Bauernzwetschge und Walnuss

Hausgebeizter norwegischer Lachs
mit SenfdillsoBe, mariniertem Gemdise und Salatbouquet

Blumenthaler Vorspeisenvariation - Ideal auch zum Teilen
feine Zusammenstellung unserer Klassiker

SUPPENKUCHE

(\
Kirbiscremesuppe dazu gerostete Kurbiskerne und Croutons

Rinderkraftbriihe darin Butternockerl und Gemdusestreifen

HAUPTGERICHTE

Gebratenes Zanderfilet mit Krauterfischsauce, Wurzelgemise und Tagliarini

Jungrinderbraten in BurgundersoBBe mit KartoffelkloB und Marktsalat

OHNE FLEISCH

Rote Beete Gnocchi mit Krautersaitlingen,
Bechamelschaum und gemischtem Beilagensalat

(\
Fregola Sarda mit Kirbiscreme,

sautiertem Wirsing und herbstlichem Gemuse

Hausgemachte Brezenknodel
in Egerlingrahm, mit gemischten Salat vom Markt

AUS DER PATISSERIE

Topfenknddel in siBen Broseln gewélzt, mit eingelegten Bauernzwetschgen
und Bourbon Vanille Eis

Hausgemachter Apfelstrudel mit Apfeln aus eigenem Garten
dazu Tonkabohnen-Vanille-Sauce

Herbsteisbecher mit Kirbiskern- & Salted Caramel - Eis
dazu Herbstfriichte

Blumenthaler Dessertteller - Ideal auch zum Teilen
allerlei aus der Zuckerkliche und Eis vom Bauernhof
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