
Kulinarische Highlights
im Blumenthal
2 0 2 6  ( J u l i - D e z e m b e r )

FRÄNKISCHER BIERABEND
Erleben Sie am 04.07.2026 einen genussvollen

Abend mit fränkischer Brotzeit, herzhaften Spalter
Bratwürsten, ausgewählten Spalter Bieren und

erfrischenden Bier-Spritz-Variationen - 
ein besonderes Highlight.

Juli

AMERIKANISCHER ABEND
Freuen Sie sich am 16.07.2026 auf echte

amerikanische Klassiker – von herzhaften
Spezialitäten bis zu süßen Versuchungen. 

SUNSET DRINKS
Jede Woche ein neuer Lieblingsdrink – lassen

Sie den Tag bei einem Sunset Drink entspannt
ausklingen.

SPRITZ NIGHT - Mittwoch Abend 
Longdrinks und Spritz Getränke 5,50 €

    

MITTAGSMENÜ
Mittwoch und Donnerstag Mittag
Suppe und Hauptgericht für 19,50 €

    

FISCHSPECIAL - Freitag Mittag
Forellenspecial für 18,00 € und ein Edelfischgericht

   

VERWÖHNMENÜ
Mittwoch, Donnerstag und Freitag Abend

4 Gänge Überraschungsmenü für 55,00 € 
Beginn: zwischen 17-19 Uhr - Nur auf Reservierung

   

Freuen Sie sich jeden Sonntag auf ein weiteres
Bratengericht außerhalb der Speisekarte.
(z.B. Schäufele, Spanferkel, Entenbraten)

Diese Specials erwarten Sie ganzjährig 
jede Woche: 

September

Oktober

August
ITALIENISCHER ABEND

Genießen Sie am 06.08.2026 mediterrane
Lebensfreude mit typisch italienischen

Spezialitäten und aromatischen
Genussmomenten. La dolce vita – direkt im

Blumenthal.

SUPPENWOCHEN
Erleben Sie die Vielfalt köstlicher Suppenkreationen.

Jede Woche erwartet Sie ein zusätzliches
Suppengericht. Wärmender Genuss für die ersten

kühleren Tage des Jahres.

GRIECHISCHER ABEND
Lassen Sie sich am 09.10.2026 von den Aromen
Griechenlands verzaubern. Freuen Sie sich auf

traditionelle Spezialitäten und ein Stück
Urlaubsgefühl.

KLASSISCHE RINDERROULADEN
Genießen Sie jeden Donnerstag im Oktober unsere

klassischen Rinderrouladen mit traditionellen Beilagen.
- nur solange der Vorrat reicht oder auf Vorbestellung -

WILDWOCHEN
Vom 31.10 - 22.11.2026 können Sie sich über

herbstliche Wildspezialitäten freuen –
abwechslungsreich, saisonal und voller Geschmack.

November

SLOW FOOD WILDMENÜ
Als vom Slow Food Genussführer ausgezeichnetes

Restaurant laden wir Sie zu einem besonderen
Wildmenü ein. Am 21.11.2026 servieren wir Ihnen

ein abwechslungsreiche Menü aus regionalen
Zutaten, das die herbstliche Küche von seiner

schönsten Seite zeigt.
    

4-Gang Wildmenü
    

Vorspeise
Ziegenkäse | Zwetschge | Walnuss

   

Suppe
Petersilie³

   

Hauptgericht
Rehrücken | Portwein | Wilder Brokkoli | Mohnspätzle

    

Dessert
Birne | Schokolade | Preiselbeere

   

Preis: 84,00 €

- vegetarische Alternative möglich - 

OFENFRISCHE ENTE
Jeden Samstag servieren wir Ihnen knusprig

gebratene Ente mit klassischen Beilagen – nur
solange der Vorrat reicht.

GANSESSEN
Auf Vorbestellung können Sie unsere traditionell
zubereitete Gans in geselliger Runde genießen 

- von Mittwochabend bis Sonntagmittag
ab 4 Personen.

MARTINIGANSESSEN
Am Mittwoch, 11.11.2026 und am darauffolgenden

Wochenende dürfen Sie sich auf verschiedene
Gansgerichte freuen - nur solange der Vorrat reicht.



DER BESONDERE BLUMENTHAL-MOMENT
Foto auf Instagram / Facebook oder Google

posten, Gasthof Blumenthal markieren und einen
Schnaps oder Kaffee aufs Haus genießen.

Sa 04.07.2026 Fränkischer Bierabend

Do 16.07.2026 Amerikanischer Abend

Do 06.08.2026 Italienischer Abend

Fr 09.10.2026 Griechischer Abend

Donnerstags im
Oktober

Klassische Rinderrouladen

Mi 11.11.2026
Sa 14.11.2026
So 15.11.2026

Martinigansessen

Sa 21.11.2026 Slow Food Wildmenü

31.10-22.11.2026 Wildwochen

Samstags im
November

Ofenfrische Ente

Fr 25.12.2026
Sa 26.12.2026

Weihnachtsmenü

Jedes
Wochenende im

Dezember

Adventszauber
Glühwein und Kinderpunsch

Ihre Weihnachtsfeier im Blumenthal
Genießen Sie Ihre Weihnachtsfeier in festlicher

Atmosphäre – wir sorgen für den passenden
Rahmen und kulinarischen Genuss.

Jetzt reservieren unter 
veranstaltung@gasthof-blumenthal.de

Reservierung: Online / E-Mail / Telefon
www.gasthof-blumenthal.de
info@gasthof-blumenthal.de

09873 / 332

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Sie wollen keine Infos verpassen? 
Dann folgen Sie uns auf 

Instagram oder Facebook für aktuelle News,
Einblicke in unseren Alltag und weiteren Details

zu den Veranstaltungen! 

gasthofblumenthal

BlumenthalSpalt

Dezember
ADVENTSZAUBER

Genießen Sie Kinderpunsch und Glühwein vor
oder nach dem Essen in unserem weihnachtlich
geschmückten Innenhof – Freitag und Samstag

Abend sowie Sonntag Mittag.

Mittags und Abends - 3-Gang Menü
   

Vorspeise
Gemüsebuttermilchterrine | rote Bete |

Walnusscrumble | Blumenkohl
    

Hauptgang - zur Auswahl
Ochsenbacke | Portweinglace | Herzoginkartoffeln |

Bohnencassaulet
   

Red Snapperfilet | Champagnerschaum | Risoni |
Romanesco

   

Gänsebrust | Apfeljus | Rotkraut | Kloß
    

Lauchquiche | Béchamel | Pilzsalat | Butternutkürbis
  

Dessert
Schokoladenflan | Orangen-Zimt-Espuma |

Glühwein-Gin-Eis | Schlehe
    

Preis: 63,00 €
  

Am Abend können Sie zusätzlich aus einer
kleinen Weihnachtskarte wählen.  

WEIHNACHTSMENÜ
Ein besonderes Highlight erwartet Sie an den

beiden Weihnachtsfeiertagen. Genießen Sie die
Feiertage mit Ihren Liebsten und lassen Sie sich

kulinarisch im Blumenthal verwöhnen.

Wir sind für Sie da!Ihre Feier im Blumenthal
Feiern Sie besondere Momente im Blumenthal –

ob Geburtstag, Jubiläum, Firmenfest oder
Hochzeit. Freuen Sie sich auf stilvolles Ambiente,

herzlichen Service und feinste Kulinarik für
unvergessliche Augenblicke.

Gesamtübersicht

Hochzeiten 
Egal ob nach dem Standesamt, zur freien Trauung oder
für die Feier nach der kirchlichen Trauung - wir richten
Ihre Hochzeit ganz nach Ihren Wünschen aus. Weitere
Informationen zur Hochzeit im Blumenthal finden Sie
hier: Ihre Hochzeit im Blumenthal

Veranstaltungen
Für jeden Anlass bieten wir Ihnen die passende Location

und stehen Ihnen unterstützend zur Seite. Weitere
Informationen zu Ihrer Veranstaltung im Blumenthal

finden Sie hier:
Ihre Feier im Blumenthal

Gasthof Blumenthal
Stiegelmühle 42
91174 Spalt

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi- Sa: 11:30-15:00 Uhr und 17:00-22:00 Uhr

So: 11:00-15:00 Uhr

KÜCHENZEITEN
Mi- Sa: 11:30-14:00 Uhr und 17:00-20:00 Uhr

So: 11:00-14:00 Uhr

GESCHLOSSEN
Mittwoch, 23. Dezember 2026tMittwoc

Donnerstag, 24. Dezember 2026

BETRIEBSURLAUB
31. August -10. September 2026

28. Dezember 2026 - 21. Januar 2027

Sie suchen noch das ideale Geschenk?
Verschenken Sie Genussmomente mit

unseren Gutscheinen: 
    

Wertgutschein | Verwöhn-Menü-Gutschein |
SpecialEvent-Gutschein

   
Erhältlich im Restaurant, per E-Mail oder über

unsere Homepage.

https://20d97c18-55f1-4e64-940a-9b28660f04b3.filesusr.com/ugd/540cb6_d38a1370a03b44539552c20059b8fadb.pdf
https://20d97c18-55f1-4e64-940a-9b28660f04b3.filesusr.com/ugd/540cb6_d38a1370a03b44539552c20059b8fadb.pdf
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